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Master Line

Master 3020 Lachsschnitt

MERKMALE

- Niedrige Bauweise

- Kompakt und Leistungsstark

- Exakte Fihrungsrillen in Anschlag, Schlitten und Messerabdeckplatte

- Motor mit doppelt kugelgelagertem Getriebe

- Kuhle Flachen mit Luftkihlsystem

- Geschlossene Messerabdeckplatte

- Piezzo Schaltertechnik - unverwistbar und wasserfest

- Hochwertige Kunststoffe - bruchfest und chemikalienbesténdig

- Geschlossener Gummirahmen fir einen festen Stand

- Entspanntes Arbeiten durch optimale Gleiteigenschaften durch Cera3

- Ergonomische Bedienung des Restehalters durch einen schwenkbaren Griff
- Leicht laufender Schlitten- innenliegende Fihrung

- Kein Anhaften von Schneidgut durch Cera3

- Glatte Uberall frei zugangliche Flachen

- Freilaufendes Messer

- Schlitten, Messerabdeckplatte und Abstreifer sind abnehmbar

- Spezial- Hochleistungsmesser mit schmaler Messerwarte und Cera3

TECHNISCHE DATEN

LS-Schlitten Spannung 230 oder 400 V~
Motorleistung Leistungsaufnahme 500 Watt
- Einfaches und schnelles Filetieren von angefrorenem (-8° bis -10° C) Betriebsdauer Dauerlauf
Fisch und frischem Fisch Emissions- Gerduschpegel <69 dBA
- Stufenloser Schnittwinkel von 10° bis 40° Messerdrenzahl 200 U/min
- zur Reinigung abnehmbar MessergroBe 300 mm
Schnittstarke 0-24 mm
SchnittgroBe 240 x 45 mm
Aufstellflache (LxB) 540 x 440 mm
AuBenmaBe (LxBxH) 600 x 570 x 420 mm
Gewicht 37,1kg
Garantie 2 Jahre

Zubehor

2-stufen Messerscharfer
Spezialol




